
Speisekarte

Winter

Hofmark 1



    
 

 

MITTAGSMENU

Vorspeise | Suppe | Salat     

*

Hauptgericht       
Fleisch | Fisch | Vegetarisch     

*

Dessert    

      
Mittwoch-Samstag | 11:00 - 14:00 Uhr 

zu finden auf        

oder auf www.hofmarkeins.de



MENUS
3 Gänge  | Brot und Aufstrich  50

Maronen Suppe      
 Apfel | Calvados

*

Entenkeule - konfiert     
Kartoffel-Spinat-Tascherl | Blaukraut | Portweinjus | Quitte

*

Zimteis     
Pflaume | Zabione | Schokoladencrumble

   5 Gänge  | Brot und Aufstrich   92

Thunfisch Tataki     
Mango | Wasabifrischkäse | Erdnuss | Koriander

*

Maronen Suppe      
 Apfel | Calvados

*

Graupenrisotto    
Blutwurst | Grünkohl

 
*

Zwiebelrostbraten – Flat Iron Steak
getrüffelte Parmesan Pommes | Blattspinat | Kräuterbutter

*

Mandarinen Cheesecake    
Salzkaramelleis | Kaki



VORSPEISEN
Salat „Hofmark“ 18
Wachtelbrust | Feige | Belugalinsen | eingelegtes Gemüse

als Hauptgericht      24

Thunfisch Tataki     19
Mango | Wasabifrischkäse | Erdnuss | Koriander

Quiche 15
Birne | Gorgonzola | Chicoree | kleiner Salat

Kleiner Salat      7

Zweierlei Aufstriche mit Hausbrot      9

ZWISCHENGÄNGE
Maronen Suppe      10     

 Apfel | Calvados

Kartoffel-Spinat-Tascherl  16 
Blattspinat | braune Butter | Schalottenschmelz



HAUPTGERICHTE
 

Zwiebelrostbraten – Flat Iron Steak 34
getrüffelte Parmesan Pommes | Blattspinat | Kräuterbutter

Entenkeule - konfiert     28
Kartoffel-Spinat-Tascherl | Blaukraut | Portweinjus | Quitte

Geröstete Kalbsleber 27
Kartoffelstampf | Chicoree | Salbei | Senffrüchte

Winterkabeljau 29
Beurre Rouge | Kartoffelragout | Bete | Senfsaat

Blumenkohl - vegan  23
Quinoa | Granatapfel | Ahornsirup | Purple Curry Creme

Graupenrisotto     19
Grünkohl | Apfel | Röstzwiebel

mit Blutwurst 23

Kartoffelbratl   -  nur am Sonntag Mittag!     21
Schweinebraten | Märzenbiersoße | Semmelknödel | Wurzelgemüse



DESSERTS
Mandarinen Cheesecake    12 
Salzkaramelleis | Kaki

Zimteis  12
Pflaume | Zabaione | Schokoladencrumble

Affogato Karamell      6
Doppelter Espresso | Vanilleeis | Karamellsoße

oder mit “Slyrs” Bavarian Cream       7

KINDERKARTE
Gezupfte Ente mit Spätzle, Blaukraut und Soße  10

Kabeljaufilet mit Kartoffelpüree und  Rahmsoße 10

Spätzle mit Bratensoße        6

Pommes mit Ketchup      6

Vanille-Eis oder Schoko-Eis | Smarties      5



Getränke
Bierspezialitäten
aus der Hofmark Brauerei

Helles vom Fass 0,5l 4.8
0,3l 3.8

Hofmark Dunkel 0,5l 4.8

Hofmark Märzen 0,5l 4.8

Hofmark Zwickl 0,5l 4.8

Weißbier vom Fass 0,5l 4.8

Hofmark Pils 0,3l 4.3

Zwickl 0,5l 4.8

Radler | Radler alkoholfrei 0,5l 4.8

Russ | Russ alkoholfrei 0,5l 4.8

Urfass Hell alkoholfrei, Arcobräu 0,5l 4.8

Weißbier Hell alkoholfrei, Arcobräu 0,5l 4.8

Weißbier Leicht, Arcobräu 0,5l 4.8

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Tafelwasser spritzig | still 0,3l 3.2

0,5l 4.2
1,0l 7.8

Apfel- | Orangen- | Traubensaft | 0,3l 4.8
Johannisbeer- | Maracujanektar

Saftschorle 0,3l 4.2
0,5l 4.8

Limonade Zitrone/Orange | Cola mix 0,3l 3.5
0,5l 4.5

Coca Cola | Coca Cola light 0,3l 4.2



KaffeeSpezialitäten
aus der Mallersdorfer Kaffeerösterei MAKAWE

Kaffee Crème 3.5

Cappuccino 4.0

Flat White 4.5

Latte Macchiato 4.2

Espresso | Doppio | Macchiato   2.5 | 3.5 | 3.0

Warme Getränke
Heiße Schokolade 4.0

Tee 4.0
schwarz | grün | Kräuter | Früchte 

Heißes Ingwerwasser | Zitrone 4.0

Schnäpse | Digestive

Hausschnaps – „Früchtezauber“ 2cl 4.0
Brennerei Liebl | Bad Kötzting

Kräuter – „Alpine Herbs“ 2cl 4.0
Slyrs | Schliersee 4cl 7.5

Bavarian Cream 2cl 4.0
Slyrs | Schliersee 4cl 7.5

Whisky Classic – Single Malt 2cl 5.0
Slyrs | Schliersee 4cl 9.0



APERITIFS |  DRINKS

Prosecco Treviso DOC bio 0,1l 5.0
“Tappo Spago" | Pizzolato | Veneto/Italien

Prisecco alkoholfrei bio 0,1l 5.5
Manufaktur Jörg Geiger | Deutschland

Cremant | Brut 2020 0,1l 7.0
André Stenz | Elsass | Frankreich

Pinot Pix | Brut 2022 0,1l 7.5
Weingut Pix | Baden | Deutschland

Aperitiv der Woche 0.3l 8.5

Aperol Spritz 0,3l 8.5

Passionsfrucht Spritz 0,3l 8.5

Campari-Holunder Spritz 0,3l 8.5

Hugo 0,3l 8.5

Hugo | alkoholfrei | Prisecco 0,3l  8.5

Lillet Wild Berry 0,3l 8.5

Granit Gin | Goldberg Tonic | Limette 0,3l 9.5

Gingerino | Gin | Ginger Ale | Prosecco 0,3l 8.5

Spiced Graphit Rum | Coca Cola | Limette 0,2l 8.5

Spicy Tonic | Ingwer | Gin 0,2l 9.5

Spicy Tonic | alkoholfrei 0,2l 8.5

Rüscherl | auf Anfrage 0,2l 7.5



WEINKARTE bio

OFFENE WEINE WEISS

Grüner Veltliner 0,2l 6.8
David Harm | Wachau/Österreich

Lugana 0,2l 10.5
Societa Agricola Marangona | Lombardei | Italien

Riesling Classic 0,2l 8.6
Bassermann-Jordan | Pfalz | Deutschland

Sauvignon Blanc 0,2l 10.0
Sarah Gänz | Rheinhessen | Deutschland 

Grauburgunder Kabanett 0,2l 8.2
Breitling | Pfalz | Deutschland

Beerenauselese  zum Dessert 0,1l 9.8
Mathias Höfflin | Baden-Würtemberg

Weinschorle  0,3l 5.0
0,5l 7.2

OFFENE WEINE ROT

Blauer Zweigelt 2020 0,2l 7.2
David Harm | Wachau | Österreich

Primitivo Integro 0,2l 8.6
The Wine People | Apulien | Italien 

Merlot Doc Garda 0,2l  7.9
Cantina di Custoza | Veneto | Italien

Dornfelder 0,2l     8.5
Sarah Gänz | Rheinhessen | Deutschland

OFFENER ROSE

Bardolino Chiaretto 2022 0,2l 8.0
Cantina di Custoza | Veneto | Italien



FLASCHENWEINE

WEISS

Sauvignon Blanc 0,75l 37
Sarah Gänz | Rheinhessen/Deutschland 

Grauburgunder Kabanett 0,75l 30
Breitling | Pfalz | Deutschland

Lugana 0,75l 40
Societa Agricola Marangona | Lombardei/Italien

Gelber Muskateller 0,75l 44
Mathias Höfflin | Baden-Würtemberg

Beerenauselese 0,375l 48
Mathias Höfflin | Baden-Würtemberg

ROT

Blauer Zweigelt  1,0l 34
David Harm | Wachau/Österreich

Spätburgunder 2018 0,75l 37
Sarah Gänz | Rheinhessen/Deutschland

Primitivo Integro 0,75l 32
The Wine People | Apulien/Italien 

Merlot Doc Garda 0,75l 30
Cantina di Custoza | Veneto/Italien

St. Magdalener  MORIT 0,75l 45
Loacker | Bozen/Italien

Côtes du Rhône 0,75l 42
Domaine des Carabiniers | Frankreich

Amarone della Valpolicella 2016 0,75l 85
La Dama | Veneto | Italien



Schaumweine

Prosecco Treviso “Tappo Spago" 0,75l 30
Pizzolato | Veneto/Italien

Prisecco weiß alkoholfrei 0,75l 38
Jörg Geiger| Deutschland

Cremant | Brut 2020 0,75l 48
André Stenz | Elsass | Frankreich

Pinot Pix | Brut 2022 0,75l 53
Weingut Pix | Baden | Deutschland

 
 

Alle Preise in Euro.

Hinweise auf Allergene und Zusatzstoffe können
gerne bei unserem Servicepersonal erfragt werden.


